Boucherie Charcuterie Traiteur Maechling S/ B

E T VIDECHLING

et programme plat du jour du mois de L Mg 3
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- Maitre Boucher Charcutier Traiteur Maechling - 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 -
Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr



NOS AGNEAUX DE HOERDT

LES AGNEAUX 100 % Paturage, Elevé sur pres par Clément Ensminger « Les Agneaux du Ried » )
Entre tradition, nature et gastronomie... incontournable pour les amateurs d’Agneaux.

~
Le Traditionnelle Gigot d’Agneau de Hoerdt Nature........c..coceveveeiinenieeneniieniesiens 32,80 €/Kg
Le Gigot d'agneau de Hoerdt raccourci, piqué a l'ail et persil (800 grs a 1,5Kg).... 31,80 €/Kg
Le Gigot d'agneau de Hoerdt en roti (désossé) farci au beurre d'ail............c..c....... 31,80 €/Kg
Le R6ti d'Epaule d’Agneau de Hoerdt en Melon........ccccovevieieniniincnienicnie s 25,90 €/Kg
Le R&ti de Selle d’/Agneau sans 0s fagon « ChasSeuUr »......cccevveviirieiieneeieniesieenienens 32,90 €/Kg
Le Carré de Cotelettes d’Agneau 5 cotes a la Francaise (400 grS)....cccvvvererveerveninns 32,80 €/kg
L'Epaule d’ANEauU SANS OS......ccevvverieeenienieniisieeieseennenesnnes .. ... 24,80 €/Kg /7

NOS AGNEAUX FERMIER “LABEL ROUGE*"

Le Gigot d'agneau du Limousin Label Rouge.....................:.7.7.'.' ....... 32,80 €/Kg
Le R6ti de Gigot d'agneau du Limousin Label Rouge sans/os......36,80 €/Kg

(= NOS ROTIS DE PAQUES A ENFOURNER LES ROTIS

O <

Le R6ti de Poulet Fermier des Landes désossé et fourré « Lardons-oignons »........... 17,80 €/Kg
La Pintade Fermiére Label Rouge désossé et farcie aux Foie gras et Morilles........... 22,80 €/Kg
La Canette Fermiere désossée et farcie Printani€re.......ccveceeeeiviecvieeseesie e 21,80 €/Kg
Le Mignon de porc fourré « OrlOff ... 24,80 €/Kg
La Couronne forestiere au mignon de porc et girolles........ccovvivinienenieeniniienenenne, 25,80 €/Kg
Le Ro6ti de filet de veau fourré « Parme et COMEE ».....ovvevuievenieiinieieneeie e 34,80 €/Kg
Le Filet de boeuf préparé Sans chainette........cocvirieiinieieec e 56,80 €/Kg
Les Tournedos de Filet de boeuf Bard@és.........ccoevievienieieniiiieninieseieie e 54,80 €/Kg

CUISSON FACILE

Une fiche cuisson vous sera
transmise afin de réussir la parfaite
cuisson de vos piéces de viande.
Les fiches cuissons seront
également disponible sur le site
https://www.boucheriemaechling.fr

PRODVITS EN
CROUTE - LES JAMBONS EN CROUTE MAISON

Jambon salé - fumé Maison, pris dans une crodte de pate brisée

La piece pour : 4 personnes 32,80 € ........ 6 personnes 49,20 € ......... 8 personnes 65,60 €

LES FILETS « WELLINGTON » MAISON

(Wellington = enrobage foie gras de canard et duxelles de champignons, pate fine feuilleté)

La piéce pour : 4 personnes 44,80 € .......... 6 personnes 67,20 €.......... 8 personnes 89,60 €

o

LES TOURTES DE PAQUES MAISON -

La Tourte de volailles cognac et morilles %

La piece pour 4 personnes 32,80 € 6 personnes 49,20 €

La Tourte feuilleté au veau, creme, Girolles et Vin Jaune

La piece pour 4 personnes 28,80 € 6 personnes 43,20 €

La Tourte aux St-Jacques et petits [égumes au Bourgogne Blanc « Pouilly-Fuissé »
La piece pour 4 personnes 28,80 € 6 personnes 43,20 €




S LES PRODUITS TRAITEUR TRAITEUR

Le Pain au NOiX fOUIreé .......cccooeevievinneeneennens B PErSONMES ..c..iiovucrsreagoeesestossareses] 832,80 €
Garni de Saumon d’Ecosse fumé Maison, jambon cuit et cru Maison, rosette de Lyon, mousserelle de canard, rillette Maison, fromage « Philadelphia » ail et fines herbes.
La Planchette « Apéritive » .......cccceeveveuneee. BROErsoNnes ........A.......4.........c 08 24,80 €

Chiffonnade de jambon sec AOC Serrano, Saucisson sec maigre « Bella Fiesta », Jambon de Bourgogne persillé, saucisse a croquer Maison, chiffonnade de beeuf salé des grisons,
mignonettte de paté de paques

La Planchette « Océane » ........cccecevvvevuennnnne. 4 PEISONNES.....ccvvsrerreecrrerasereereeseasanens 10,50 € par personne

Composition : Le Saumon d’Ecosse fumé Maison, I'Opéra de saumon a la créme de Mascarpone - pétillant de citron et pistaches, le Tartare de St-Jacques sur sa créme verte aux pois, les
mignonettes de perles nacrés au saumon et ceufs de truite et la salade Sicilienne aux queux de crevettes.

Le Tartare de St-Jacques et creme verte, basilic et citron (piece de 100 grs) ........ 4,95 €/piece
L'Opéra de saumon a la creme de Mascarponne et fromage frais ........cccoeueeneee. 4,60 €/piece

A RECHAUFFER
La Coquille aux Noix de St-Jacques et sauce crémeuse au Riesling...........c........ 8,20 €/piece

La Matelote d'Alsace et St-Jacques flambés, sauce Beurre blanc au Gewurztraminer
Risotto au Parmesan et chips de jambon Sec Serrano .....c.ccccccevveeveevceiniveniveennnn 12,40 €/personne

Le Tajine d’Agneau aux carottes et patates douces
Ecrasé de vitelottes aux éclats d'amandes et Jardiniére de [égumes.................. 12,40 €/personne

Le Filet d'agneau en crolUte de Parmesan et basilic, jus corsé au Madiran
Gratin Dauphinois a la creme de Bresse et Tatin de légumes et sa tapenade.. 18,80 €/personne

( MENUV 1 LE MENU DE PAQUES
N

Le Pavé de Cabillaud en nage de Gambas et St-Jacques au Coteaux-du-Layon
Risotto au Pecorino et chips de Jambon de Parme
*k*
Le Gigot d’Agneau R&ti a la Parisienne
Gratin Dauphinois a la creme de Bresse
Bouquet de petits légumes croquants
Prix par personne 26,80 €

FONDUES
NOS FONDUES >

DRESSES SUR PLAT DE SERVICE AVEC SOINS PAR NOS CHEFS BOUCHER

La Fondue Chinoise, Vigneronne, Pierrade ou Plancha

(nous comptons 200 grs de viande par personne)
Composition : Rumsteack de Beeuf, noix de veau, filet de poulet fermier, filet de porc, filet de
dindonneau, aiguillettes de canard)

LE + : Bouillon Fondue Chinoise
9,80 €/litre

4 personnes 25,80%€ .............. 6 personnes 38,70€ ............. BO“”'E;EE’:;?; Zi(;ggjirgzne a
BARBECUE
— POUR VOTRE 1ER BARBECUE

Cotes de Beeuf Charolaise, Cotes de Beeuf Race Salers Maturée, Brochettes “Tradition” aux 3
viandes, Brochettes de Volaille, Brochettes pur boeuf “Cevapcici”, Brochettes de Magret de canard
thym et citron, Brochettes d'onglet de boeuf “échalotes et fruits des bois”.

Grillades de beeuf chasseur, Entrecotes marinés au beurre d'ail, Steaks de poulet, Grillades de
veau a la sauge, Echines de porc marinés “Texas”, Poitrine de porc marinée “Louisiane”, Ribs
“American barbecue”.

Saucisses a griller, saucisses a griller jambon et Emmental, merguez, chipolatas, saucisses pizza,
saucisses Provencale, chorizettes a griller.




LE COLIS VIANDE 7KG

NOTRE COLIS
( disponible tout le mois de mars — o
NKg steack faux filet/entrecote, 14 ‘ \ SPECIALE PAQUES /

disponible du 28 mars au 30 mars

{. Gigot d’agneau raccourci piqué afall'\et
il, 4 coquilles St-Jacques a la normande

maison, 1 pain au noix fourré 4 personnes, 1
plateau fromage AOP 4 personnes

4 Prix du Colis 79,50€ 4
. ¥ )

e alopes de veau, 1kg d’ escalope(d'
‘ oulet 1kg de merguez, 1kg cuisses de
\

poulet alsace, 1kg viande hachés porc et
boeuf, 1kg épaule d’agneau
Prix du Colis 140€

-

A

Colis du 04 au 09 mars
2 steak hachés, 2 escalopes de
dinde, 2 blchettes au fromage,

2 tranches de jambon de
Parme, 200grs de saucisse de

viande, 1 salade italienne
A Prix du Colis 30,00€

[ R

Colis du 11 au 16 mars I
2 escalopes de veau, 2 cordons
bleu de dinde, 2 croques monsieur,
2 tranches de jambon blanc,
100grs d'assortiements de
charcuterie, 100grs terrine grand
mere
Prix du Colis 30,00€

Colis du 25 au 30 mars
300grs émincé de boeuf, 2
escalopes de poulet, 1 tourte
vallée de Munster 2 pers, 2
paires de knack, 100grs de
rillette pur porc, 100grs de
rosette de Lyon
Prix du Colis 30,00€

4

Colis du 18 au 23 mars
2 paupiettes de boeuf, 300grs
émincé de volaille, 2 tranches de
paté en cro(te, 2 cotes cuite, 2
cervelas, 100grs mousse de
canard
Prix du Colis 30,00€

- Maitre Boucher Charcutier Traiteur Maechling - 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 -
Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr



