
03 88 20 06 79
commande@boucheriemaechling.fr

vendredi 1
 - 1 - suprême de poulet olives et citron – Pommes épicés – Tajine de légumes au miel                                9,00€
 - 2 - Véritable Bouillabaisse au poisson de Roche – Pommes safranées – Croûtons à l’ail                      10,00€
 - 3 - Côtes cuites au bouillon – Salade de pommes de terre – Salade de petits légumes vinaigre             8,00€

 
  

samedi 2
 - 1 - Rosbif de cheval à l'alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                       10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez maison, boulettes d'agneau à la menthe fraîche, 
        semoule, légumes au ras-el-Hanout                                                                                                            12,00€

lundi 4
 - 1 - Escalope de porc à la crème – Pommes boulangères – Fondue de poireaux                                          9,00€
 - 2 - steack de veau Vénitienne – Spaghettis – Millefeuille de légumes                                                       9,50€
 - 3 - Assiette « Pâté en croûte Maison » - Salade de pommes de terre – Duo de crudités                        8,00€

 
  

mardi 5

samedi 9

vendredi 8

mercredi 6

jeudi 7

 - 1 - Cordons bleu de dinde, sauce rôtisseur – Purée de carottes Primeur BIO                                             9,00€
 - 2 - Baeckeofe aux 3 viandes – Salade verte                                                                                                  9,50€
 - 3 - Potée aux saucisses de Morteau, petits salés et légumes primeur                                                           8,00€

 
  

 - 1 - Jambon braisé au Riesling – Gratin Alsacien – Chou-fleur Mornay                                                    9,00€
 - 2 - CHOUCROUTE GARNIE                                                                                                                                        9,50€
 - 3 - Assiette froide Parisienne : rôti de bœuf, noix de veau rôti, filet de porc aux épices, 
        cuisses de poulet rôti aux aromates, taboulé, salade Bulgare au raifort                                           8,00€

 
  

 - 1 - Colombo de poulet à l'antillaise – Riz créole – Légumes des Iles au lait de coco                                 9,00€
 - 2 - Bouchés à la Reine – Vol au vent – Pâtes fraîches                                                                                 9,50€
 - 3 - Omelette aux champignons et fines herbes – Tombée d'épinards à la crème et vin blanc                  8,00€

 
  

 - 1 - Fricassée de pintade aux marrons – Pommes fondantes – Poêlée Ardéchoise                                      9,00€
 - 2 - Croustillant de sandre et saumon à l'Armoricaine, sauce safran – Tagliatelles                              10,00€
 - 3 - Ribs de porc « Country » - Frites de patate douce – Légumes à la plancha                                      8,00€

 
  

 - 1 - ½ Poulet fermier rôtis à la broche – Pommes grenailles rôties au thym – Salade verte                10,00€
 - 2 - Cochon de lait farci rôti à l'espagnole et arrosé au vin de Jerez – Petites patatas poêlés 
        aux oignons rouges et à l'ail                                                                                                                      12,00€

 
  

lundi 11

samedi 16

vendredi 15

jeudi 14

mercredi 13

mardi 12

 - 1 - Rognons au Cognac – Coquillettes – cassolette de légumes                                                                   9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf aux oignons grelots – Knepfle aux œufs – Fagots de haricots                          9,50€
 - 3 - Roulé d’endives au jambon, sauce béchamel – Pommes rissolées                                                           8,00€

 
  

 - 1 - Véritable coq au Riesling – Buewespätzle – Chou de Bruxelles au gratin                                          9,00€
 - 2 - Palets de bœuf hachés – Pommes aux échalotes - Soufflé de carottes et brocolis                                9,50€
 - 3 - Lasagne aux légumes et au pesto gratiné – Mesclun de salade Romaine (Plat végétarien)              8,00€

  

 - 1 - Escalope de dinde milanaise – Pommes noisette – Tomate Provençale                                                  9,00€
 - 2 - Mignon de porc sauce forestière – Gratin dauphinois – Petits pois au lard                                       9,50€
 - 3 - Spaghettis à la Bolognaise – Salade verte                                                                                                8,00€

 
  

 - 1 - Jambon en croûte – Gratin Dauphinois - Crudités assortis                                                                     9,00€
 - 2 - Osso-buco de veau à l’Italienne – Pâtes linguine – Courgettes poêlés à l’ail                                      9,50€
 - 3 - Maultaschen (ravioles géantes farcis porc et épinards) sauce à la bière - Salade  verte                  8,00€

 
  

 - 1 - Fricassée de lapin aux pruneaux – Pommes château – Haricots beurre                                              9,00€
 - 2 - Filet de Sole à l’Américaine – Riz camarguais – Bouchée aux crevettes                                              10,00€
 - 3 - Petits farcis Provençaux – Pommes Sautés à l’ail et graisse d’oie                                                         8,00€

 
  

 - 1 - POT AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
       salade de petits légume                                                                                                                                 10,00€
 - 2 - NAVETS SALES GARNIS « FAÇON CHOUCROUTE »                                                                                           12,00€
  

Pour l’achat de 

3 Escalopes de porc (filet, échine) la 4eme

OFFERTE

3 Portions de saucisse à frire paysanne

Maison la 4eme OFFERTE

3 Cordons bleu de dinde le 4eme OFFERT

 

 

Pour l’achat de 

3 Escalopes de dinde la 4eme OFFERTE

3 Paupiettes de bœuf la 4eme OFFERTE

3 Tranches de pâté en croûte Maison la 4eme

OFFERTE

 

Plat Du Jour Mars 

! ! N’OUBLIEZ PAS ! ! 
tous les SAMEDI  poulet rôti à la broche dès 11H 

tous les VENDREDI de 18H à 20H tarte flambée au feu de bois 

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

du 4 au 9 mars  

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

nous proposons un service de livraison pour 1€
supplémentaire dans les communes de

souffleweyersheim, reichstett, hoeneim, bischeim,

ainsi que dans les zones industrielle de ces villes

+ Z.I de hoerdt et écoparc reichstett

SERVICE LIVRAISON

du 11 au 16 mars  

! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H
Livraison à partir de 11H30 sur Reichstett, Souffelweyersheim, Bischeim, Hoenheim pour 1€ de plus

du 26 février au 2 mars  
Pour l’achat de 

3 Escalopes de poulet Alsace la 4eme OFFERTE

3 Steaks hachés le 4eme OFFERT

3 paires de Knacks Maison la 4eme paire

OFFERTE



lundi 18

vendredi 22

mardi 19

jeudi 21

mercredi 20

samedi 23  - 1 - Grande Paella Espagnole au Safran                                                                                                           10,00€
 - 2 - Onglet de veau aux échalotes – Pommes Dauphines – Tian Provençale au thym                              12,00€

 
  

 - 1 - Paupiettes de veau – Knepfle sautés – Petits pois et carottes                                                                9,00€
 - 2 - Baeckeofe aux 3 viandes – Salade verte                                                                                                   9,50€
 - 3 - Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Salade verte                                           8,00€

 
  

 - 1 - Coq au vin de Bourgogne – Schupfnudeln poêlés – Beignets de brocolis                                              9,00€
 - 2 - Pain de bœuf aux petits légumes – Pommes château                                                                                9,50€
 - 3 - Kassler rôti – Salade de pommes de terre – Salade de petits légumes vinaigre                                  8,00€

 - 1 - Saucisse à frire fine poêlée – Purée de pommes de terre – Carottes à la crème                                    9,00€
 - 2 - Bœuf Bourguignon – Buewespätzle - Chou rouge                                                                                    9,50€
 - 3 - Hachis parmentier gratiné – Salade verte                                                                                               8,00€

 - 1 - Émincé de volailles crème et Girolles – Risotto au Parmesan                                                                 9,00€
 - 2 - Navarin d’Agneau Printanier – Pommes Château – Jardinière de légumes au jus                           9,50€
 - 3 - Cassoulet Toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                                     8,00€

  - 1 - Jambonneau rôti au Munster – Pommes Marcaire – Beignets de salsifis                                             9,00€
 - 2 - Choucroute au Saumon « Bartholdi » - Sauce beurre blanc – Pommes Vapeur                              10,00€
 - 3 - Tourte au Riesling – Pommes sautés aux oignons rouge – Crudités de saison                                   8,00€

lundi 25 

mardi 26

jeudi 28

mercredi 27

samedi 30

 - 1 - Tomates farcies à l'ancienne – Riz campagnard                                                                                        9,00€
 - 2 - Sauté d’épaule de veau à la Bourgeoise – Pâtes penne - Petits légumes                                                  9,50€
 - 3 - La Salade César : mesclun de salade verte, lamelles de poulet rôti, tranchettes de 
        lard grillé, tomates, œuf dur, croûtons, lamelles de Parmesan, vinaigrette tradition                     8,00€

 
  
 - 1 - Poulet à la Basquaise – Pommes paillasson – Ratatouille                                                                     9,00€
 - 2 - Blanquette de veau – Pâtes fraîches – Carottes Vichy                                                                          9,50€
 - 3 - Assiette Alsacienne : Cervelas, tomate, gruyère en salade, œufs dur, vinaigrette                              8,00€

 
  

 - 1 - Noix de joues de porc marinés au miel – Knepfle au beurre – Poêlée aux 2 carottes                        9,00€
 - 2 - CHOUCROUTE AU CREMANT D’ALSACE GARNIE                                                                                                   9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garnis – Pommes sautés – Salade frisée aux lardon                     8,00€

 
  
 - 1 - Steak hachés, sauce au poivre - Pommes Pont-Neuf – Légumes grillés                                                    9,00€
 - 2 - Poussins du Kockersberg rôtis – Pommes rustiques - Salade d'asperges comme à Hoerdt                   9,50€
 - 3 - Galettes de pommes de terre – Duo de jambons cuit maison – Mesclun Provençale                         8,00€

 
  

Pour l’achat de 

2 Friands Maison au choix le 3ème OFFERT

3 Portions de Lasagnes Bolognaise la 4ème

OFFERTE

3 Galettes de pommes de terre la 4ème OFFERTE

 

Pour l’achat de 

3 tranches de jambon maison la 4ème

OFFERT

 3 cordons bleu de dinde le 4ème OFFERTE

 3 escalopes de veau la 4ème OFFERTE

 - 1 - Agneau de Pâques farci – Gratin Dauphinois – Petits légumes primeur de printemps                     10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez maison, boulettes d'agneau à la menthe fraîche, 
        semoule, légumes au ras-el-Hanout                                                                                                         12,00€

  N’HESITEZ PAS À NOUS SUIVRE SUR LES RESEAUX SOCIAUX. 
FACEBOOK ET INSTAGRAM OU SERONT POSTÉ DES RECETTES, TUTOS, ASTUCES ET

STORIES RETRASSANT NOS JOURNÉES. 

ICI VOUS POUVEZ COMMANDER VOS PLATS DIRECTEMENT VIA LE SITE INTERNET
AFIN DE LAISSER LA LIGNE TÉLÉPHONIQUE LIBRE POUR LES PERSONNES NE
BENEFICIANT PAS D’ACCES INTERNET OU NE SACHANT PAS S’EN SERVIR.  

spéciale vendredi saint 
 - 1 - L’Escalope de Saumon à l’oseille - Tagliatelles fraîches et Croustade farcie aux crevettes                          10,00€

 - 2 - La Blanquette de Cabillaud et St-Jacques au Bourgogne Meursault - Timbaline de riz Camarguais
                                             aux amandes et Fond d'artichaut farci à la Bretonne                                               12,00€
 - 3 - Les Bouchés aux asperges - Riz aux pointes d'asperges vertes – Vol au vent (Plat végétarien)                12,00€

à récupérer entre 11H et 13H au magasin ou livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Hœnheim, Bischheim.

du 18 au 23 mars  

du 25 au 30 mars  

depuis 2005, nous avons mis en place un

service dédié à l’organisation traiteur. 

ce service vous porpose des devis

personnalisés suivant votre demande,

votre budjet et vos envies   

pensez à nous pour vos receptions

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

venderdi 29


