
Plat Du Jour Avril

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H
Livraison à partir de 11H30 sur Reichstett, Souffelweyersheim, Bischeim, Hoenheim pour 1€ de plus

03 88 20 06 79

! ! N’OUBLIEZ PAS ! ! 
tous les SAMEDI  poulet rôti à la broche dès 11H 

tous les VENDREDI de 18H à 20H tarte flambée au feu de bois 

nous proposons un service de livraison pour 1€
supplémentaire dans les communes de

souffleweyersheim, reichstett, hoeneim, bischeim,

ainsi que dans les zones industrielle de ces villes

+ Z.I de hoerdt et écoparc reichstett

commande@boucheriemaechling.fr

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

 JOUR FERIÉ - LUNDI DE PAQUES LUNDI 1

www.boucheriemaechling.fr

 - 1 - Escalope de porc à la crème – Coquillettes – Légumes au chou romanesco                                          9,00€
 - 2 - Sauté de veau à la Toscane – Pâtes Linguine à la tomate - Poêlée Italienne                                        9,50€
 - 3 - Planchette vigneronne : Pâté en croûte, kassler rôti, noix de jambon de dinde, terrine au Bandol,
       , duo de carottes et concombre sauce yaourt et raifort, salade Strasbourgeoise.                              8,50€

MARDI 16

 - 1 - Quenelles de foie à l’ancienne – Pommes persillée – Fricassée de carottes au Boursin                       9,00€
 - 2 - Sauté de veau aux olives – Pâtes papardelles – Ratatouille Niçoise                                                  9,50€
 - 3 - L'assiette Charcutière : assortiment de galantines fine maison, terrine à l'échalote, saucisson sec, pâté 
        en croûte,  salade fermière, salade Strasbourgeoise                                                                               8,50€
 - 1 - Cordons bleu de dinde – Pommes rössti– Petits pois à l'étuvée                                                             9,00€
 - 2 - Paupiettes de bœuf « grand-mère » – Spätzle sautés - Confit de chou-rouge                                  9,50€
 - 3 - Spaghettis à la Carbonnara – Salade verte du maraîcher                                                                   8,50€

 - 1 - Rognons au Cognac – Coquillettes – Carottes à la Vichy                                                                       9,00€
 - 2 - Véritable bœuf Bourguignon – Gnocchis poêlée – Gratin de choux de Bruxelles                              9,50€
 - 3 - Hachis Parmentier gratiné – Salade verte                                                                                               8,50€

 - 1 - Fricassée de pintade sautée Chasseur – Pommes château – Légumes à l’ardéchoise                             9,00€
 - 2 - Croustillant de saumon à l'Armoricaine, sauce safran – Tagliatelles à l'Italienne                        10,00€
 - 3 - Fleischnakas au bouillon de légumes – Salade frisée fine aux lardons                                              8,50€

 - 1 - Jambon braisé au Riesling – Pommes boulangères – Poireaux sauce Mornay                                    9,00€
 - 2 - Osso bucco de veau à la Vénitienne – Pâtes fetuccine – Millefeuille de légumes                               9,50€
 - 3 - La Salade Toscane : Mesclun de salade verte, lamelles de poulet grillées, œuf dur, mozzarella, julienne  
        de carottes, tartare de tomates, vinaigrette maison « frensch dressing »                                      8,50€

 - 1 - ½ Poulet fermier rôtis à la broche – Pommes grenailles rôties au thym – Salade verte               10,00€
 - 2 - Porcelet rôti à l'Espagnole et vin de Jerez – Pommes Grenailles poêlées aux oignons cives            12,00€

 - 1 - Escalope de porc à la Milanaise – Spaghettis au Parmesan – Ratatouille Niçoise                              9,00€
 - 2 - Bouchées à la Reine – Vol au vent – Riz pilaf                                                                                        9,50€
 - 3 - Salade Niçoise : mesclun de salade verte, émietté de thon, tomates, œuf dur, haricots verts, poivrons
        frits, olives noires, vinaigrette au citron                                                                                               8,50€

 - 1 - Crêpes aux asperges de Hoerdt – Duo de jambon cuit maison – Salade frisée                                     9,00€
 - 2 - Filet de sole à l’Américaine – Timbaline de riz – Fenouil braisé                                                           10,00€
 - 3 - « Mixed grill » sauce tartare – Véritable Pommes Dauphines – Tomate Provençales                  8,50€

 - 1 - Langue de bœuf sauce Madère – Coquillettes – Gratin de chou-fleur                                                  9,00€
 - 2 - Fricadelles de veau, coulis de tomates et oignons – Pommes duchesses – Flan d’Asperges               9,50€
 - 3 -Salade de chèvre chaud : Mesclun de salade verte, tranche de chèvre affiné, croutons de pain, gros
       lardons fermier, œuf dur, tomates cerises, vinaigrette Maison.                                                            8,50€

 - 1 - Poussin rôti, sauce à l’estragon – Pommes noisette – Aubergines et tomates grillés                         9,00€
 - 2 - Choucroute au Riesling Garnie                                                                                                                    9,50€
 - 3 - Maultaschen (ravioles géantes farcis porc et épinards) sauce à la bière - Salade d'endives            8,50€

 - 1 - Navets salés Garnis « Façon Choucroute »                                                                                           10,00€
 - 2 - La Grande Paella « Valencienne » au Safran (Riz, poulet, chorizo, coques, langoustines, crevettes, 
        moules, encornet, légumes frits)                                                                                                               12,00€

 - 1 - Émincé de volailles printanier – Gnocchis poêlés – Brunoise printanière                                           9,00€
 - 2 -Steak hachés, sauce au poivre - Pommes darphin – Légumes grillés                                                        9,50€
 - 3 - Assiette Alsacienne : cervelas, tomates, emmental en salade, œuf dur, vinaigrette maison              8,50€

MARDI 2

MERCREDI 3

JEUDI 4

LUNDI 8

SAMEDI 6

MARDI 9

VENDREDI 5

MERCREDI 10

JEUDI 11

VENDREDI 12

SAMEDI 13

LUNDI 15

du 02 au 06 avril

du 08 au 13 avrik

du 15 au 20 avril

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de poulet Alsace > la 4ème OFFERTE

3 Steaks hachés > le 4ème OFFERT

 3 paires de Knacks Maison > 

la 4ème paire OFFERTE

Pour l’achat de 

 3 Côtes de porc > la 4ème OFFERTE

 3 Steak de poulet marinés > le 4ème OFFERT

 3 Cordons bleu de dinde > le 4ème OFFERT

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de dinde > la 4ème OFFERTE

3 Paupiettes de bœuf > la 4ème OFFERTE

3 Tranches de pâté en croûte Maison > 

la 4ème OFFERTE



 - 1 - Filet de porc « Orloff », crème de champignons – Gnocchis poêlés – Poêlée d'autrefois                 9,00€
 - 2 - Choucroute au Crémant d’Alsace Garnie                                                                                                   9,50€
 - 3 - Hors d’œuvre « Riche » : Assortiment de viandes froides et galantines fines maison, terrines maison,                      
         crudités et salades composés.                                                                                                                      8,50€

MARDI 30

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

 - 1 - Jambon à l'os en croûte – Salade d'asperges de Hoerdt – Salade de pommes de terre                      10,00€
 - 2 - Rosbif de cheval à l'alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                     12,00€

 - 1 - Jambonneau rôti à la bière – Pommes au lard – Carottes Vichy                                                          9,00€
 - 2 - Matelote du Rhin au Riesling – Pâtes fraîches – Champignons tournés                                             10,00€
 - 3 -Lasagne à la Bolognaise gratinée – Mesclun Provençales                                                                      8,50€

 - 1 - Tomates farcies à l’ancienne – Riz campagnard                                                                                      9,00€
 - 2 - Coq au vin de Bourgogne – Buewespätzle – Bouchés de haricots paysanne                                      9,50€
 - 3 - La Salade Vosgienne : Mesclun de salade verte, dés de jambon maison, lardon grillés, croûtons, dés  
        d’emmental, tomates cerises, vinaigrette maison « frensch dressing »                                             8,50€

 - 1 - Escalope de dinde milanaise – Pommes noisette – Ratatouille Niçoise                                                  9,00€
 - 2 - Palets de bœuf hachés – Galettes de pommes de terre - Légumes « vert prés »                                9,50€
 - 3 - Petits farcis Provençaux (tomates, poivrons, courgettes) – Pommes Sarladaise                               8,50€

 - 1 - Saucisse à frire paysanne – Purée de pommes de terre – Fondue de poireaux                                    9,00€
 - 2 - Sauté de veau « marengo » – Schupfnudeln – Tomates Provençales                                              9,50€
 - 3 - Lasagne aux légumes et au pesto gratiné – Mesclun de salade Romaine (Plat végétarien)              8,50€

 - 1 - Cordons bleu de porc « vallée d'Auge » - Purée Crécy – Flan de petits pois                                     9,00€
 - 2 - Baeckeofe Alsacien aux 3 viandes - Salade verte du maraîcher                                                            9,50€
 - 3 - Nuggets de poulet Maison, sauce Barbecue - Frites de patate douce – Légumes à la plancha            8,50€

 - 1 - POT AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées au lard, salade de petits  
       légumes vinaigrette                                                                                                                                      10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez maison, boulettes d'agneau à la menthe   
        fraîche, semoule, légumes au ras-el-Hanout                                                                                             12,00€

 - 1 - Suprême de poulet tomates et mozzarella – Gratin de pomme de terre et courgettes                         9,00€
 - 2 - Rôti de bœuf chasseur - Knepfle au beurre – Julienne de légumes                                                        9,50€
 - 3 - Assiette Pâté en croûte Maison – Salade de pommes de terre - Crudités de saison assortis                8,50€
 - 1 - Colombo de Poulet à l’Antillaise – Gratin de patates douces – Achard de légumes Créole               9,00€
 - 2 - Dos de cabillaud rôti citron et aneth – Tagliatelles au basilic – Poêlée aux asperges vertes       10,00€
 - 3 - Bouchés aux fruits de mer – Vol au vent – Riz Basmati                                                                       8,50€

 - 1 - Médaillon de mignon de porc sauce forestière – Gratin dauphinois – Petits pois au lard                9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf aux carottes – Buewespätzle – Poêlée gourmande aux crosnes                       9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautés – Lardons grillés – Salade frisée            8,50€

 - 1 - Joues de porc confites « façon Vigneronne » – Pommes sautées au lard                                        9,00€
 - 2 - Blanquette de veau – Pâtes fraiches – Brocolis sauce Mornay                                                          9,50€
 - 3 - Quiche aux Asperges et jambon Maison – Mesclun de jeunes pousses du Ried                                    8,50€

VENDREDI 19

JEUDI 18

MARDI 23

LUNDI 22

SAMEDI 20

MERCREDI 17

SAMEDI 27

JEUDI 25

VENDREDI 26

LUNDI 29

MERCREDI 24
du 22 au 27 avril

Pour l’achat de 

Côtes de Bœuf « Black Angus » 

38,50 €/Kg > 27,90 €
 3 Brochettes de poulet thym et citron >

la 4ème OFFERTE

 3 paires de Merguez 1er choix Maison > 

la 4ème paire OFFERTE

 sur 
commande 

les colis de la semaine 
du 22 au 27 avrildu 15 au 20 avrildu 08 au 13 avrildu 02 au 06 avril

2 Steaks Entrecôte, 2 Escalopes de

poulet d’Alsace, 2 Côtes de porc

Filet, 4 Tranches de jambon blanc

Maison, 2 Paires de knacks

Maison, 1 salade Italienne maison

300 grs, 100 grs de Rosette de

Lyon. 

Prix du Colis 39,50 €

2 Paupiettes de bœuf à l'ancienne, 2

Echines de porc marinés, 2 Steacks de

poulet mariné sans os, 100 grs de

Saucisse à tartiner Maison, 4

Tranches de Jambon à l’os Maison,

200 grs de salade de pommes de

terre, 200 grs de salade grecques

aux olives et féta 

Prix du Colis 39,50 €

2 Escalopes de veau Quasi, 300 grs

d’Emincé de Boeuf « Maître

d’Hôtel », 2 « RIBS » de porc

Marinés Barbecue précuit juste à

griller, 2 Filet de poulet Alsace ,

150 grs Assortiment de

charcuteries Maison, 2 cervelas,

200 grs de Tzaziki au yaourt

grecques

Prix du Colis 39,50 €

2 Steaks hachés pur bœuf, 2 escalopes

de dinde, 2 Steaks de veau aux fines

herbes, 2 Saucisses à griller «

Gourmandes » Maison, 200 grs de

saucisse de viande Maison, 200 grs de

salade de pot au feu, 200 grs de

salade de carottes

Prix du Colis 39,50 €


