
U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

 - 1 - Filet mignon de porc « Wellington » - Pommes Anna – Pressé de légumes                                       10,00€
 - 2 -Couscous royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulette d'agneau à la menthe, semoule et
       légumes au ras el hanout                                                                                                                            12,00€

lundi 7
 - 1 - Fricassée de Coq au Riesling – Spätzle sautés – Gratin de chou-fleur                                                 9,00€
 - 2 - Crépinettes de veau forestière aux Girolles – Gratin de blettes – Poêlée de panais                        9,50€
 - 3 - Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Mesclun de salade verte                     8,50€

mercredi 9

mardi 8
 - 1 - Langue de bœuf, sauce Madère – Coquillettes – Bâtonnière de carottes au Boursin                       9,00€
 - 2 - Osso-buco de veau à l’orange – Spaghettis – Légumes à l'Italienne                                                   9,50€
 - 3 -Gyros rôti, sauce kebab (pot à part) – Navettes Grecques – Poêlée de légumes grillés                    8,50€
 - 1 - Steak haché de poulet au piment d’Espelette – Pommes gaufrettes –Tomates Provençale                   9,00€
 - 2 - Choucroute au Riesling garnie                                                                                                                     9,50€
 - 3 - Lasagne végétarienne aux légumes et au pesto gratiné – Mesclun de salade Romaine                       8,50€

jeudi 10

samedi 12

 - 1 - Joues de porc braisées au miel de sapin – Pommes sautées – Légumes aux oignons cives                     9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf « Stroganoff » - Pommes noisette – Poêlée Hongroise                                         9,50€
 - 3 - Galettes de pommes de terre Maison – Duo de jambons cuit – Salade frisée aux lardons                 8,50€
 - 1 - Cuisses de lapin aux pruneaux – Pâtes fraîches – Bouchée de haricots vert paysanne                     9,00€
 - 2 - Filet de sole à l’américaine – Pommes à la ciboulette – Croustade aux crevettes                             10,00€
 - 3 - Tarte à l’oignons – Salade verte du marché                                                                                            8,50€

 - 1 - Grande Paella Espagnole aux fruits de mer, poulet, chorizo, crevettes, langoustines,
        moules, artichauts et légumes frits                                                                                                           10,00€
 - 2 - Civet de Biche à la Rabelaisienne – Knepfle aux croûtons – Poire pochée au vin de Chinon           12,00€

lundi 14
 - 1 - Poulet Basquaise à l'huile d'olives – Pâtes fetuccine – Ratatouille Niçoise                                         9,00€
 - 2 - Steaks de veau sauce Béarnaise – Pommes paillasson – Wok de légumes                                             9,50€
 - 3 - Hachis parmentier gratiné à l’Emmental – Salade verte du Maraîcher                                               8,50€

SPECIAL JOHRMARIK 2024 (sur reservation)
À RECUPERER CHAUD À PARTIR DE 11H45 AU MAGASIN OU EN LIVRAISON DANS LES COMMUNES HABITUELLE 

1 - ROSBIF DE CHEVAL À L’ALSACIENNE - SPÄTZLE AUX LARDONS ET CROÛTONS - SALADE DE POMMES DE TERRE 12,00€
2 - BOUCHÉS À LA REINE - VOL AU VENT - RIZ PILAF 10,00€

3 - 1/2 POULET ROTI À LA BROCHE - POMMES GRENAILLES CUITES AU JUS ET POELÉS AU THYM - MESCLUN DE SALADE VERTE 10,00€

samedi 5

 - 1 - Jambon en croûte – Pommes boulangères – Crudités de saison                                                         9,00€
 - 2 - Dos de cabillaud, et St-Jacques, sauce Dieppoise – Tagliatelles fraîches – Epinards à la crème   10,00€
-3 -Véritable tourte au Riesling – Pommes sautées aux oignons rouge – Salade d’endives                   8,50€    
                                                                                                        

vendredi 11

vendredi 4

 - 1 -Palette à la diable – Pommes boulangères – Fondue de poireaux                                                          9,00€
 - 2 -Paupiettes de veau lardons et échalotes – Pâtes Farfalle – Légumes grillés                                       9,50€
 - 3 -Boudins noir aux pommes fruits caramélisés – Purée de carottes                                                         8,50€

Plat Du Jour octobre 
! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H

Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Bischheim, Hoenheim pour 1€ de plus

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

du 01 au 05 octobre

Pour l’achat de 

  3 Boudins Noir Maison (nature,

pommes ou châtaignes) 

< le 4eme OFFERT

 

du 07 au 12 octobre
Pour l’achat de 

  3 Paupiettes de bœuf 

< la 4eme OFFERTE

 3 paires de knacks 

< la 4eme paire OFFERTE

3 Friands jambon-gruyère 

 < le 4eme OFFERT

 - 1 -  Fricassée de poulet « Buissonière » – Schupfnudeln – Soufflé de carottes et brocolis               9,00€
 - 2 - Baeckeofe Alsacien aux 3 viandes – Salade verte du maraîcher                                                        9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautés – Lardons grillés – Salade frisée.          8,50€

jeudi 3

 - 1 - Saucisse à frire fine poêlée – Pommes Rössti – Chou rouge aux pommes fruits                                    9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf aux oignons grelots – Buewespätzle – Gratin de choux de Bruxelles             9,50€
 - 3 - Gratin de Crozets aux saucisses fumées et au Beaufort – Salade verte                                              8,50€

mardi 1

mercredi 2

le soir à partir de 18H 
les moules de bouchots à la marinière - pommes frites 15,00€/ personne 

sur commande et à récupérer chaud au magasin 

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

Pour l'achat de 3 Steaks

hachés < le 4eme OFFERT

Pour l'achat de 3 Escalopes

de dinde < la 4eme OFFERTE



U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

du 21 au 26 octobre

Pour l’achat de 

  3 Steacks Faux Filet 

<le 4eme OFFERT

 3 paires de Knacks Maison

< la 4eme paire OFFERTE

 3 Filets de harengs marinés

< le 4eme OFFERT

du 28 au 31 octobre 
Pour l’achat de 

  3 Cuisses de poulet d'Alsace

<la 4eme OFFERTE

2 Salades Italienne 

<la 3eme OFFERTE

 3 Saucisses Lorraine Maison 

< la 4eme OFFERTE

 - 1 - Grande Paella Espagnole aux fruits de mer, poulet, chorizo, crevettes, langoustines,
        moules, artichauts et légumes frits                                                                                                           10,00€
 - 2 - Navets salés Garnis façon Choucroute                                                                                                     12,00€

 - 1 - Rôti de poulet fermier farci aux marrons – Gratin Dauphinois - Flan de champignons                   9,00€
 - 2 - Paupiette de saumon aux petits légumes, sauce oseille – Tagliatelles – Beignets de brocolis        10,00€
 - 3 -  Quiche au poireaux et jambon – Salade frisée aux lardons                                                               8,50€ 

samedi 19

 - 1 - Escalope de porc milanaise – Pommes rissolées – Poêlée provençale aux tomates cerises                   9,00€
 - 2 - Joues de bœuf braisée à l'ancienne – Râpé de pommes de terre – Butternut en persillade               9,50€
 - 3 - Cervelas Obernois – Pommes sautées – Carottes Vichy                                                                           8,50€jeudi 17

vendredi 18

lundi 21

mardi 22

 - 1 - Colombo de poulet à l’antillaise – Riz créole – Tajine de légumes aux figues                                     9,00€
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Pâtes fraîches – Gratin de chou-fleur                     9,50€
 - 3 -Tartiflette Savoyarde au reblochon – Salade frisée aux lardons                                                       8,50€

 - 1 - Cordons bleu de porc, bacon et Comté - Purée Crécy – Flan de petits pois                                           9,00€
 - 2 - Rôti de bœuf chasseur – Pâtes fusilli – Légumes au chou romanesco                                                 9,50€
 - 3 -Nuggets de volaille sauce country – Pommes pont-neuf – Beignets d'oignons                                 8,50€          

mercredi 23

 - 1 - Gratin d’endives au jambon, sauce Mornay – Pommes rissolées                                                          9,00€
 - 2 - Pain de bœuf à la Bourgeoise – Pommes Darphin – Julienne de légumes                                            9,50€
 - 3 - Filet de harengs « Matjes » marinés à l’Alsacienne – Pommes en robe des champs                       8,50€

vendredi 25

jeudi 24
 - 1 - Fricassée de pintade au pain d'épices – Pommes pin – Ratatouille d’automne aux pleurotes.     9,00€
 - 2 -  Sauté de veau aux champignons des bois - Knepfle sautés – Bâtonnière de carottes                  9,50€
 - 3 - Côtes cuites au bouillon – Pommes Marcaire – Salade de petits légumes vinaigre                       8,50€

 - 1 - Suprême de poulet aux abricots , sauce Foie gras – Pommes dauphines – Flan de potiron              9,00€                                                                                   
 - 2 - Dos de Cabillaud au sabayon d’Anis – Pommes safrannées – Poêlée au fenouil                              10,00€
 - 3 -  Bouchés aux fruits de mer – Risotto à la crème – Vol au vent                                                         8,50€

samedi 26  - 1 - Pot au feu garni, consommé aux quenelles – Pommes sautées – salade de petit légumes.              10,00€
 - 2 - Cochon de lait farci – Gratin Dauphinois – Crudités de saison                                                        12,00€

lundi 28

mardi 29

 - 1 -  Mijotée d’agneau aux dattes – Gratin Dauphinois – Flageolets à l’ail                                             9,00€
 - 2 - Bouchés à la Reine – Riz Pilaf – Vol au vent                                                                                         9,50€
 - 3 - L’Assiette « Pâté en croûte » - Salade de pommes de terre – Duo de crudités assortis                   8,50€

 - 1 - Véritable cassoulet toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                     9,00€
 - 2 - Sauté de veau au primeur – Gnocchis poêlés – Bouquetière de légumes                                               9,50€
 - 3 - Petits farcis Provençaux (tomate, poivrons, courgette) – Pommes rissolées                                       8,50€

mercredi 30

jeudi 31

 - 1 - Joues de porc braisées à la bière – Écrasé aux Châtaignes – Navets glacés au beurre                      9,00€
 - 2 - Bœuf Bourguignon – Tagliatelles fraîches – Fagots de haricots                                                          9,50€
 - 3 - Chou farci à l'occitane – Spätzle aux fromages poêlées (Käsespätzle)                                                 8,50€
 - 1 - Poussins du Kockersberg rôtis – Pommes rustiques – Petits pois et carottes                                       9,00€
 - 2 - Choucroute au Crémant garnie                                                                                                                  9,50€
 - 3 - Spaghettis à la Carbonara – Salade verte                                                                                              8,50€

 sur 
commande 48h

à l’avance les colis de la semaine 
colis du 21 au 26 octobre colis du 07 au 12 octobre

colis du 30 septembre au 05 octobre

4 Steaks Hachés, 4 Escalopes de dinde, 1 Tourte veau-

crème et girolles 4 pers, 100 grs Pâté de campagne

Prix 39,80 €

4 Paupiettes de bœuf à l'ancienne, 800 grs Filet de

porc « Orloff », 1 petite Saucisse de jambon

Maison, 4 Tranches de jambon forêt noire

prix 39,80 €

4 Cordons bleu de dinde, 1 Filet mignon de porc,

2 Feuillantines au poulet-champignons, 2

buchettes au fromage, 4 tranches de jambon

braisé maison

prix 39,80€

4 Filet de poulet Alsace, 4 Côtes de

porc Filet, 4 Paupiettes de veau, 4

petits croque-Monsieur

Prix 39,80 €

colis du 14 au 19 octobre 

 - 1 - Tête de veau, sauce Ravigote – Pommes à la ciboulette                                                                            9,00€
 - 2 - Bavette de bœuf farcie, sauce forestière – Spätzle sautés – Trio de légumes d'Automne                   9,50€
 - 3 -  Lasagne pur bœuf à la Bolognaise – Salade verte à l'Italienne                                                           8,50€

 - 1 - Cordons bleu de dinde sauce crème – Purée de pommes de terre – Petits pois à l'étuvée                 9,00€
 - 2 - Émincé de veau crème et girolles fraîches – Schupfnudeln – Fondue de poireaux                          9,50€
 - 3 - Petit Potimarron farci à la viande - Risotto au Parmesan                                                                  8,50€

mercredi 16

mardi 15
du 14 au 19 octobre 

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de dinde 

< la 4eme OFFERTE

 3 Portions de saucisse à frire

paysanne 

< la 4eme OFFERTE

 3 Tranches de pâté en croûte 

 < la 4eme OFFERTE


