
U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

 - 1 -  1⁄2 Poulet rôti à la broche – Pommes grenailles rôtis au thym – Mesclun de Salade                       10,00€
 - 2 - Rosbif de cheval à l’Alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                     12,00€

jeudi 7

 - 1 - Gibelotte de cuisses de lapin “ Paysanne “ – Pommes Château – Bouchée de haricots Vert              9,00€
 - 2 - Blanquette de saumon à la Citronnelle – Risotto au Parmesan – Poêlée au fenouil                    10,00€
 - 3 - Véritable quiche Lorraine – Salade Verte                                                                                             8,50€

 - 1 - Filet de porc Orloff – Pommes duchesses – Poêlée de légumes vert aux champignons                     9,00€
 -2 - Bœuf mode aux carottes – Spätzle – Gratin de chou-fleur                                                                9,50€      
 -3 -Assiette Alsacienne : Cervelas Maison, Gruyère en salade, tomate, œuf dur, vinaigrette                 8,50€    
                                                                                                        

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

mercredi 13

 - 1 - Navets salés Garnis façon Choucroute                                                                                                     10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulettes d'agneau à la menthe, semoule, 
légumes au ras el hanout                                                                                                                                  12,00€

jeudi 14

 - 1 - Palets de bœuf hachés (fleischkechle) – Pommes rössti – Julienne de légumes                                    9,00€
 - 2 -Choucroute au Crémant d’Alsace Garnie                                                                                                    9,50€
 - 3 - Soupe de pois garnie, Rauchwurst et lard paysan                                                                                   8,50€

samedi 9

vendredi 8

 - 1 - Fondant de poulet farci aux cèpes - Gnocchis poêlés – Flan de champignons de Paris                     9,00€
 - 2 - Bouchées à la Reine – Vol au vent – Pâtes fraîches                                                                            9,50€
 - 3 - Gratin de jambon aux poireaux et Comté – Pommes rissolées                                                             8,50€

 - 1 - Cordons bleu de dinde sauce rôtisseur – Purée de potiron – Bâtonnière de carottes                        9,00€
 - 2 - Baeckeoffe Alsacien aux 3 viandes – Salade verte du Maraîcher                                                         9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautées – Lardons grillés – Salade frisée           8,50€

lundi 11
 - 1 - Rôti de porc laqué au miel – Pommes boulangères – Gratin de légumes racine                                     9,00€
 - 2 - Fricadelles de bœuf, oignons confit et coulis de tomates – Schupfnudeln – Tian Provençale            9,50€
 - 3 - Spaghettis à la Bolognaise – Salade verte du maraîcher                                                                          8,50€

mercredi 6

mardi 12

mardi 5

Plat Du Jour novembre 
! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H

Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Bischheim, Hoenheim pour 1€ de plus

du 04 au 09 novembre 

du 12 au 16 novembre 
Pour l’achat de 

 3 Paupiettes de bœuf > 

la 4ème OFFERTE

 3 paires de knacks > 

la 4ème paire OFFERTE

  3 Côtes de porc > 

la 4ème OFFERTE

20 % de remise sur le Lot de

Charcuteries fines 250 grs

sous vide Maison 

4,60 €/Lot = 3,80€/Lot 

lundi 4

vendredi 1 
samedi 2

jour férié - Toussaint

vendredi 15

samedi 16

 - 1 - Poulet Basquaise  – Spaghettis – Ratatouille Niçoise                                                                                9,00€
 - 2 - Paupiettes de Bœuf à l’ancienne – Gratin Alsacien – Chou rouge aux pommes                                    9,50€
 - 3 - Lasagne végétarienne aux légumes et au pesto gratiné – Mesclun de salade Romaine                       8,50€

 - 1 - Jambonneau Rôti à la Bière de Noël – Gratin Alsacien aux lardons et Munster                                9,00€
 - 2 - Duo de Sandre et Saumon, sauce Hollandaise – Pâtes fraîches – Beignets de brocolis                     10,00€
 - 3 - Tourte de la Vallée de Munster – Pommes sautées aux oignons rouge – Crudités de saison            8,50€

jour férié - armistice 1918

 - 1 - Émincé de Volailles aux petits légumes – Riz Villageois                                                                       9,00€
 - 2 - Sauté de veau Marengo – Spätzle au 3 fromages – Flan de petits pois                                             9,50€
 - 3 - Galettes de pommes de terre Maison et bigoudis de jambon Maison – Salade frisée fine                 8,50€

lundi 18

Pour l’achat de 

   3 Steaks hachés > 

le 4ème OFFERT

  3 Escalopes de dinde >

 la 4ème OFFERTE

  3 Saucisses Montbéliardes >

la 4ème OFFERTE

20 % de remise sur le Paleron

de Bœuf Charolais 

28,80 €/Kg = 24,80 €/Kg 

 - 1 - Rognons au Cognac – Coquillettes – Tombée de poireaux                                                                    9,00€
 - 2 - Osso-buco de veau à la Napolitaine – Polenta crémeuse – Tian Provençale                                   9,50€      
  -3 -Fleischnaka du Sundgau gratinés – Salade de jeunes pousses sauce raifort                                    8,50€    
                                                                                                        

fermeture exeptionnelle

 - 1 - Quenelles de foie à l’ancienne – Pommes à la ciboulette – Fondue de poireaux                               9,00€
 - 2 - Bœuf Stroganoff au paprika – Pommes parisiennes – Poêlée à la Provençale                                9,50€
 - 3 - Assiette « Pâté en croûte » Maison - Salade de pommes de terre – Trio de crudités assortis      8,50€

mardi 19



U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de dinde >

 la 4ème OFFERTE

  3 Portions de saucisse à frire

paysanne > 

la 4ème OFFERTE

  3 Tranches de pâté en croûte >

la 4ème OFFERTE

Jambon en croûte 4 personnes

(Cuit, juste à rechauffer) 

28,80 €/Pièce = 22,80 €/Pièce 

du 25 au 30 novembre 

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

Pour l’achat de 

  3 Paupiettes de bœuf >

 la 4ème OFFERTE

 3 Cordons bleu de dinde >

 le 4ème OFFERT

  2 Feuillantine au poulet > 

le 3ème OFFERT

20 % de remise sur 

les Palettes à la diable 

18,90 €/Kg = 14,80 €/Kg 

 - 1 - Pot au feu garni : Consommé aux quenelles - paleron et macreuse braisée - Pommes sautées au lard –
Petits légumes vinaigrette                                                                                                                               10,00€           
 - 2 - Civet de Biche “Grand veneur” – Knepfle sautés – Poire pochée au Banyuls                                  12,00€

spécial Beaujolais Nouveau 
-  1 - Escalopes de porc à la crème – Pommes rissolées – Gratin de chou fleur                                         9,00€
 - 2 - Paupiettes de bœuf au Beaujolais nouveau – Knepfle poêlés – Poêlée aux légumes oubliés       10,00€
 - 3 - Cannellonis à la viande façon Napolitaine – Mesclun de jeunes pousses à l’Italienne                8,50€ 

mercredi 20
 - 1 - Véritable coq au Riesling – Pâtes fraîches – Fagots de haricots.                                                     9,00€
 - 2 - Jambon en croûte – Gratin Dauphinois – Crudités assortis de saison                                           9,50€
 - 3 - Boudins noir au lait aux pommes fruits caramélisés – Purée de carottes                                     8,50€

jeudi 21

vendredi 22

 - 1 - Petits salés aux lentilles, saucisse de Morteau et lard rôti à la Bretonne                                         9,00€
 - 2 - Jambon braisé au Miel – Gratin Alsacien – Carottes au « Boursin »                                            9,50€
 - 3 - Hachis parmentier gratiné – Mélange de salade verte vinaigrette                                                   8,50€

 - 1 - Joues de porc au pain d'épices – Écrasé aux Châtaignes – Poire confite au vin                             9,00€
 - 2 - Choucroute aux 2 saumons “ Bartholdi ” - Beurre blanc – Pommes vapeur                                  10,00€
 - 3 - Tartiflette Savoyarde au reblochon et vin blanc de Savoie – Mesclun de salade verte             8,50€          

samedi 23

 - 1 - Rôti de Poulet farci aux raisins – Pommes pin – Flan de Butternut                                                 9,00€
 - 2 - Choucroute au Riesling garnie du chef                                                                                                  9,50€
 - 3 - Planchette Forêt noire : Rôti de bœuf bavarois, Pâté en croûte de volaille, Jambon cru de la forêt
noire, Terrine de sanglier aux fruits d'Hiver, Salade de lentilles à la paysanne, Salade coleslaw, Salade
d’Hiver                                                                                                                                                                8,50€

mardi 26

lundi 25

 - 1 - Suprême de poulet farci au pain d'épices – Pommes forestières – Tajine aux figues                       9,00€
 - 2 - Steak de veau sauce marchand de vin – Pommes aux échalotes – Poêlée aux crosnes                 9,50€
 - 3 - Filet de Harengs marinés à l'Alsacienne - Pommes en robe des champs                                              8,50€
 - 1 - Palets de bœuf hachés – Pommes noisette – Maraîchère aux 2 carottes                                               9,00€                                                                                  
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Pâtes fraîches – Gratin de chou-fleur                     9,50€
 - 3 -  Tagliatelles à la Carbonara – Salade verte du maraîcher                                                                  8,50€

mercredi 27

 - 1 - Porcelet farci rôti à l’espagnole – Pommes grenailles rôti au thym – Piperade Ibérique                10,00€
 - 2 - Grande Paella Espagnole aux fruits de mer, poulet, chorizo, crevettes, langoustines, 
moules, artichauts et légumes frits                                                                                                                  12,00€

jeudi 28

vendredi 29
 - 1 - Civet de Marcassin, poire et pancetta – Knoepfle sautés – Chou rouge confit                                    9,00€
 - 2 - Dos de Cabillaud, nage aux St-Jacques – Pommes vapeur – Épinards à la crème                              10,00€
 - 3 - Quiche Savoyarde viande des grisons, thym et Reblochon – Salade de jeunes pousses                      8,50€

samedi 30

 sur 
commande 48h à

l’avance 

   les colis de la semaine (disponible tous le mois de novembre) colis fondue 
colis baeckeoffe 6 perscolis raclette 4 pers

400 grs de Raclette, 200 grs de Morbier, 

4 Tranches de Jambon braisé, 

4 Tranches de Jambon Serrano, 

 8 tranches de Viande des Grisons, 

8 rondelles de Rosette, 200 grs de Lardons,

Oignons grelots et cornichons 

Présenté sur plat de service avec cloche,

prêt à servir sur table.

Prix du Colis 34,80 € 

FONDUE CHINOISE OU VIGNERONNE

 OU PIERRADE 

PRESENTATION SUR PLAT DE SERVICE 

Composition : Rumsteack de Bœuf, 

noix de veau, filet de poulet fermier,

aiguillettes de canard) 

4 personnes 25,80 € 

6 personnes 38,70 € 
(nous comptons 200 grs de viande par

personne) 

400 Grs de Paleron de bœuf

Charolais, 

400 Grs d'épaule d'agneau

sans/os, 

400 grs de Palette de porc

d'Alsace, 

6 Rouelles de pied de porc

Prix du Colis 32,00 € 

 1 Kg Choucroute, 

300 grs Poitrine fumée,

300 grs Poitrine  salée, 

200 grs Kassler cru fumé, 

4 Knacks maison, 

4 saucisses Montbéliardes

Prix du Colis 28,50 € 

colis choucroute 4 pers

du 18 au 23 novembre 

colis black friday
1 Box Apéritive pour 4 personnes, 

1 Filet mignon de porc fourré

Savoyard, 

4 Escalopes de poulet, 

4 Tranches de jambon à l’os

Prix du Colis 34,80 € 


