
AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
ade de petits légume 10 00€

LA LETTRE PLAT DU JOUR DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

samedi 1
 - 1  - CHOUCROUTE GARNIE DU CHEF                                                                                                                        10,50€
 - 2 - COUSCOUS ROYAL: bœuf, agneau, poulet, merguez maison, boulettes d'agneau à la menthe
fraîche, semoule, légumes au ras-el-Hanout                                                                                                    12,50€
       

PROMOTIONS

du 03 au 08 mars

Pour l’achat de :

3 Escalopes de porc

 (filet, échine) 

> la 4ème OFFERTE

3 Portions de saucisse 

à frire paysanne Maison 

> la 4ème OFFERTE

3 Cordons bleu de dinde 

> le 4ème OFFERT

mardi 4

 - 1  - Escalope de porc à la crème – Pommes boulangères – Fondue de poireaux                                        9,50€
 - 2 - Fricassée de veau Vénitienne – Spaghettis – Millefeuille de légumes                                                 10,00€
 - 3 - Boudins noirs aux pommes caramélisées – Purée de pommes de terre – Salade verte                      9,00€
 
 - 1 - Jambon braisé au Riesling – Gratin Alsacien – Chou-fleur Mornay                                                   9,50€
 - 2 - Cordon  bleu de dinde, sauce rôtisseur – Purée de carottes Primeur BIO                                          10,00€
 - 3 -Hachis Parmentier gratiné – Salade verte du Maraîcher                                                                      9,00€
  - 1 - Paupiettes de poulet lardons/échalotes – Käsespätzle aux 3 fromages                                              9,50€
 - 2 - Palets de bœuf hachés – Pommes aux échalotes - Julienne de légumes                                                 10,00€
 - 3 - Assiette froide Parisienne : rôti de bœuf, noix de veau rôti, filet de porc aux épices, cuisses de 
        poulet rôti aux aromates, taboulé, salade Bulgare au raifort                                                            9,00€
 - 1 - Filet de porc vallée d'Auge – Pommes duchesses - Petits pois et carottes fermière                              9,50€
 - 2 - Bouchés à la Reine – Vol au vent – Pâtes fraîches                                                                              10,00€
 - 3 - Langue de bœuf sauce Madère – Coquillettes – Duo de petites fleurettes                                          9,00€
 - 1 -  Fricassée de pintade aux marrons – Pommes fondantes – Poêlée Ardéchoise                                    9,50€
 - 2 - Croustillant de sandre et saumon à l'Armoricaine, sauce safran – Tagliatelle  Italiennes          10,50€
 - 3 - Ribs de porc « Country » - Frites de patate douce – Légumes à la plancha                                     9,00€
 - 1 - ½ Poulet fermier rôti  à la broche – Pommes grenailles rôties au thym – Salade verte               10,50€
 - 2 - Pavé d’Omble Chevalier au Sabayon d’anis – Timbaline de riz camarguais – 
        Tatin de poireaux et carottes                                                                                                                    12,50€

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

 - 1 - Poulet à la Basquaise – Pommes paillasson – Ratatouille                                                                   9,50€
 - 2 - Estouffade de bœuf aux oignons grelots – Knepfle aux œufs – Fagots de haricots                       10,00€
 - 3 - Roulé d’endives au jambon, sauce béchamel – Pommes rissolées                                                         9,00€
 - 1 - Noix de joues de porc « Vigneronne » – Knepfle au beurre – Poêlée aux 2 carottes                   9,50€ 
 - 2 - Steaks de veau sauce Béarnaise – Pommes Duchesses – Wok de légumes                                            10,00€
 - 3 - Lasagne aux légumes et au pesto gratiné – Mesclun de salade Romaine (Plat végétarien)            9,00€                                                                                      

 - 1 - Escalope de dinde milanaise – Pommes noisette – Tomate Provençale                                                9,50€
 - 2 - Mignon de porc sauce forestière –Gratin dauphinois – Petits pois au lard                                     10,00€
 - 3 - Spaghettis à la Bolognaise – Salade verte                                                                                              9,00€                                                                                      

 - 1 - Jambon en croûte – Gratin Dauphinois - Crudités assortis                                                                   9,50€
 - 2 - Osso-buco de veau à l’Italienne – Pâtes linguine – Courgettes poêlées à l’ail                                  10,00€
 - 3 - Maultaschen (ravioles géantes farcis porc et épinards) sauce à la bière - Salade d'endives           9,00€
-  1 - Fricassée de lapin aux pruneaux – Pommes château – Haricots beurre à l’ail                                 9,50€
- 2 - Filet de Sole à l’Américaine – Pâtes à l’Italienne – Bouchée aux crevettes                                        10,50€
- 3 - Bouchés aux fruits de mer – Riz Basmati – Vol au vent                                                                      10,50€
 - 1 - POT AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
  salade de petits légumes                                                                                                                                   10,50€
 - 2 - NAVETS SALES GARNIS « FAÇON CHOUCROUTE »                                                                                         12,50€

PLAT DU JOUR mars

! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H
Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Hoenheim pour 1€ de plus

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 
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mercredi 5

jeudi 6

vendredi 7

samedi 8

lundi 10

mardi 11

mercredi 12

jeudi 13

vendredi 14

samedi 15

PROMOTIONS

du 10 au 15 mars

Pour l’achat de :

3 Escalopes de dinde 

> la 4ème OFFERTE

3 Paupiettes de bœuf 

> la 4ème OFFERTE

3 Tranches de pâté en croûte

Maison 

> la 4ème OFFERTE

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79



 sur 
commande 24h à

l’avance 

lundi 17

mardi 18

mercredi 19

jeudi 20

vendredi 21

samedi 22

lundi 24

mardi 25

mercredi 26

jeudi 27

vendredi 28

 - 1  - Saucisse à frire Paysanne – Purée de pommes de terre – Carottes à la crème                                    9,50€
 - 2 - Bœuf Bourguignon – Buewespätzle - Chou rouge confit                                                                       10,00€
 - 3 - Assiette « Pâté en croûte Maison » - Salade de pommes de terre – Duo de crudités                        9,00€
 - 1 - Émincé de volailles aux petits légumes à la crème  – Risotto au Parmesan                                         9,50€
 - 2 - Pain de bœuf à la bourgeoise – Pommes château -- Navets glacés au beurre                                     10,00€
 - 3 - Kassler rôti – Gratin Dauphinois – Salade de petits légumes vinaigre                                              9,00€                                                                                   

 - 1 - Paupiettes de veau – Knepfle sautés – Petits pois et carottes                                                                9,50€
 - 2 - Baeckeoffe aux 3 viandes – Salade verte du Maraîcher                                                                       10,00€
 - 3 - Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Salade verte                                           9,00€                                                                                 

 - 1 - Tajine de poulet aux raisins et carottes – Navettes poêlés – Légumes à l’oriental                           9,50€
 - 2 - Navarin d’Agneau Printanier – Pommes Château – Jardinière de légumes au jus                         10,00€
 - 3 - Cassoulet Toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                                    9,00€
-  1 - Rognons de veau flambés à la crème et moutarde – Purée Crécy – Légumes sautés au jus              9,50€
 - 2 - Choucroute au Saumon « Bartholdi » - Sauce beurre blanc – Pommes Vapeur                            10,50€
 - 3 - Tourte au Riesling – Pommes sautés aux oignons rouge – Crudités de saison                                   9,00€
  - 1 - GRANDE PAELLA ESPAGNOLE AU SAFRAN (Riz, poulet, chorizo, coques, langoustines, crevettes, moules,
encornet, légumes frit)                                                                                                                                      10,50€                              
 - 2 - Filet Mignon de porc « Wellington » - Pommes croquettes – Tomate Provençale                         12,50€
 
 
 - 1  - Tomates farcies à l'ancienne – Riz campagnard                                                                                    9,50€
 - 2 - Sauté d’épaule de veau à la Bourgeoise – Pâtes penne - Petits légumes                                              10,00€
 - 3 - La Salade César : mesclun de salade verte, lamelles de poulet rôti, tranchettes de lard grillé, tomates,
œuf dur, croûtons, lamelles de Parmesan, vinaigrette tradition                                                               9,00€
 - 1 - Quenelles de foie à l'ancienne – Pommes à la ciboulette – Poireaux béchamel                                   9,50€
 - 2 - Blanquette de veau – Pâtes fraîches – Carottes Vichy                                                                        10,00€
 - 3 - Assiette Alsacienne : Cervelas, tomate, gruyère en salade, œufs dur, vinaigrette                             9,00€                                                                                  

 - 1 - Filet de porc « Orloff » - Gratin Alsacien – Poêlée Argenteuil                                                          9,50€
 - 2 - CHOUCROUTE AU CREMANT D’ALSACE GARNIE                                                                                                 10,00€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garnis – Pommes sautées – Salade frisée aux lardons                 9,00€                                                                                   

 - 1 - Steak hachés, sauce au poivre - Pommes Pont-Neuf – Légumes grillés                                                   9,50€
 - 2 -Poussins du Kockersberg rôtis – Pommes rustiques - Salade d'asperges comme à Hoerdt                  10,00€
 - 3 - Galettes de pommes de terre – Duo de jambons cuit maison – Mesclun Provençale                         9,00€
-  1 - Aiguillettes de poulet olives et citron – Pommes épicés – Tajine de légumes au miel                         9,50€
- 2 - Véritable Bouillabaisse au poisson de Roche – Pommes safranées – Croûtons à l’ail                      10,50€
- 3 - Côtes cuites au bouillon – Salade de pommes de terre – Salade de petits légumes vinaigre             9,00€

 - 1 - Blanquette de Cabillaud et St-Jacques aux Morilles – Pâtes fraîches – Cœur d’artichaut farci à la
Bretonne                                                                                                                                                              10,50€ 
 - 2 - ROSSBIFF DE CHEVAL A L’ALSACIENNE – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                 12,50€

lundi 30
 - 1 - Jambon d’York laqué au miel – Pommes pin – Légumes toniques                                                          9,50€
 - 2 - Bœuf mode aux carottes – Buewespätzle – Flan aux Girolles                                                           10,00€
 - 3 - Wings de poulet à la Jamaïcaine – Pommes Pont-neuf – Millefeuille de tomate et courgette.        9,00€

    LE COLI FONDUE CHINOISE
       pour 4 personnes

Cr
éa

tio
n 

et
 C

on
ce

pt
io

n 
: E

va
 M

ae
ch

lin
g.

 C
ré

di
t 

ph
ot

o 
: C

an
va

, F
re

ep
ik

. I
llu

st
ra

tio
n 

Lo
go

 : 
Pi

er
re

 H
uf

fn
er

. I
m

pr
es

si
on

 : 
Pr

in
to

cl
oc

k.
 N

ou
s 

no
us

 r
és

er
vo

ns
 le

 d
ro

it 
de

 m
od

ifi
er

 le
s 

in
gr

éd
ie

nt
s 

et
 le

s 
ta

rif
s 

à 
to

ut
 m

om
en

t 
su

iv
an

t 
le

s 
ar

riv
ag

es
 s

ur
 le

 m
ar

ch
é 

- 
Da

ns
 la

 li
m

ite
 d

es
 s

to
ck

s 
di

sp
on

ib
le

s 
et

 s
au

f e
rr

eu
r 

d’
im

pr
es

si
on

 -
 N

e 
pa

s 
je

te
r 

su
r 

la
 v

oi
e 

pu
bl

iq
ue

 -
 É

di
tio

n 
dé

ce
m

br
e 

20
24

. 

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 

PROMOTIONS

du 17 au 22 mars

Pour l’achat de : 

3 Steacks hachés  

> le 4ème OFFERT

3 Portions 

de Lasagnes Bolognaise 

> la 4ème OFFERTE

3 Galettes de pommes de terre 

> la 4ème OFFERTE

PROMOTIONS

du 24 au 29 mars

Pour l’achat de :

 3 Cuisses de poulet Alsace 

> la 4ème OFFERTE

3 Cervelas Maison 

> le 4ème OFFERT

 2 Salades Italiennes 

> la 3ème OFFERTE

samedi 29

PRESENTATION SUR PLAT DE SERVICE 

Composition : Rumsteack de Bœuf, 

noix de veau, filet de poulet fermier,

aiguillettes de canard. 

+ le bouillon à fondue 1,5 l

+ Les Sauces d’accompagnement
Sauce yaourt au citron, sauce tartare, sauce cocktail, sauce

whisky, sauce bourguignonne.

Prix du colis 25,60 €

 400 grs de fromage à Raclette tranché, 

200 grs de Morbier AOP tranché

4 Tranches de Jambon braisé

4 Tranches de Jambon cru de Savoie

8 tranches de Viande des Grisons, 

8 rondelles de Rosette de Lyon

200 grs de Lardons

 Présenté sur plat de service avec cloche

 PRIX DU COLIS 38,80 €

LE COLIS RACLETTE
pour 6 personnes

    LE COLI FONDUE VIGNERONNE
           pour 4 personnes
PRESENTATION SUR PLAT DE SERVICE 

Composition : Rumsteack de Bœuf, 

noix de veau, filet de poulet fermier,

aiguillettes de canard. 

+ le bouillon au Riesling e 1,5 l

+ Les Sauces d’accompagnement
Sauce yaourt au citron, sauce tartare, sauce cocktail, sauce

whisky, sauce bourguignonne.

Prix du colis 28,60 €

    LE COLI PIERRADE-BRASERADE
           pour 4 personnes

PRESENTATION SUR PLAT DE SERVICE 

Composition : Rumsteack de Bœuf, 

noix de veau, filet de poulet fermier,

filet de porc, aiguillettes de canard. 

+ Les Sauces d’accompagnement
Sauce yaourt au citron, sauce tartare, sauce cocktail, sauce

whisky, sauce bourguignonne.

Prix du colis 20,60 €


