
AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
ade de petits légume 10 00€

LA LETTRE PLAT DU JOUR DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 
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direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

jeudi 5

 - 1 - Jambon braisé au Riesling – Gratin Dauphinois – Duo de crudités de saison                                         9,50€
 - 2 - Normandin de veau, sauce forestière – Pommes duchesses – Gratin d’Asperges                                   10,00€
 - 3 - Cassoulet Toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                                        9,00€
    
 - 1 - Brochettes aux 3 viandes « Gauloises » - Pommes épicées – Légumes à la plancha                              9,50€ 
 - 2 - Sauté de veau à la graine de moutarde – Pâtes fusilli – Courgettes poêlée aux herbes                     10,00€
 - 3 - Petits farcis VEGETARIENS (tomates, poivrons, courgettes) – Pommes Sautées                                         9,00€                                                                                   

 - 1 - Fricassée de Poulet « Buissonnière » - Schupfnudeln – Bouchés de haricots paysanne                      9,50€
 - 2 - Steak haché sauce aux 3 poivres – Pommes Pont Neuf – Petits pois « Crécy »                                   10,00€
 - 3 - Lamelles de Kebab Rôtis, sauce Algérienne (à part) - Tortilla aux tomates cerises                                9,00€                                                                                    

 - 1 - Crêpes aux asperges de Hoerdt – Duo de jambon cuit maison – Salade frisée                                        9,50€
 - 2 - Estouffade de Bœuf Stroganoff – Pâtes farfalle – Ratatouille                                                             10,00€
 - 3 - Colombo de porc Antillais - Riz Créole - Clafoutis de tomates cerises                                                       9,00€ 

-  1 - Cuisses de lapin aux cerises – Knepfle sautés – Légumes cordiale                                                            9,50€
- 2 - Papillote vapeur de cabillaud aux légumes du soleil – Risotto aux fruits de mer                              10,50€
- 3 - Côtes cuites au bouillon – Salade de pommes de terre – Salade de petits légumes                                9,00€
 - 1 - Porcelet rôti à l'Espagnole et vin de Jerez – Pommes Grenailles poêlées aux oignons cives                10,50€
 - 2 - Aloyau de Bœuf à la broche, sauce poivre vert – Printanière de légumes – Pommes
croquettes                                                                                                                                                                 12,50€

lundi 2
PROMOTIONS

du 02 au 07 juin

PLAT DU JOUR juin 

! NOUVEAU ! commander directement via le site internet LA VEILLE
Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Hoenheim pour 1€ de plus

 
 lundi de pentecote - jour ferié 

 - 1 - Cordons bleu de dinde, sauce crème – Purée de poireaux primeur                                                            9,50€ 
 - 2 - Rôti de boeuf « Chasseur » – Pommes parisiennes – Haricots beurre à l’ail                                      10,00€
 - 3 - La salade Toscane : Mesclun de salade verte, lamelles de poulet grillées, œuf dur, mozzarella,
julienne de carottes, tartare de tomates, vinaigrette maison « frensch dressing »                                 9,00€                                                                                  

 - 1 - Suprême de poulet farci lardons-oignons - Gratin de panais – Trio de carottes primeur                     9,50€
 - 2 - Baeckeofe Alsacien aux 3 viandes - Salade verte du maraîcher                                                              10,00€
 - 3 - Keftas de Boeuf à la Grecques - Navettes poêlés - Aubergines à la tomate                                               9,00€                                                                                   

 - 1 - Sauté d’épaule d’Agneau au Thym et à l’ail - Pommes noisettes - Millefeuille Provençale                      9,50€
 - 2 - Bouchés à la Reine – Vol au vent – Riz Pilaf                                                                                            10,00€
 - 3 - Maultaschen (gros ravioles) au porc et épinards, sauce au fromage - Salade d'endives                     9,00€ 

-  1 - Fricassée de pintade braisé au lard – Pommes gersoises – Légumes à l’ardéchoise                                 9,50€
- 2 - Filet de sole à l’Américaine – Tagliatelles fraîches – Fenouil braisé                                                       10,50€
- 3 - Nuggets de poulet sauce Barbecue – Pommes Frites – Beignets d'oignons                                                9,00€
 - 1 - Filet Mignon de porc « Wellington », Sauce Girolles - Petits légumes primeur rôtis – Gratin
dauphinois                                                                                                                                                                10,50€
 - 2 - POT AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées au lard, salade
de petits légumes vinaigrette                                                                                                                                 12,50€

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 

mardi 3

vendredi 6

samedi 7

lundi 9

mardi 10

mercredi 11

jeudi 12

mercredi 4

vendredi 13

samedi 14

Pour l’achat de :
 3 Escalopes de poulet Alsace

> 
la 4eme OFFERTE

 3 Steaks hachés > 
le 4eme OFFERT

3 Paires de Saucisses
Provençale Maison > 
la 4eme paire OFFERTE

PROMOTIONS
du 09 au 14 juin

Pour l’achat de :
2 Salades Italienne Maison > 

la 3eme OFFERTE

 3 Steak de poulet marinés >
 le 4eme OFFERT

3 Cordons bleu de dinde > 
le 4eme OFFERT

lundi 16
 - 1 - Côtes de porc Viennoise – Écrasé de pommes de terre – Pois maraîcher du Finistère                              9,50€
 - 2 - Brochettes de volailles crème et Girolles – Pommes Maximes – Légumes grillés                                    10,00€
 - 3 -Assiette Alsacienne : cervelas maison, tomate, Emmental en salade, œuf dur, vinaigrette maison       9,00€



 - 1 - Rognons flambés au Cognac – Coquillettes – Tombée de poireaux                                                         9,50€
 - 2 - Palets de bœuf hachés – Purée Crécy – Poêlée aux tomates cerises                                                      10,00€
 - 3 - Spaghettis à la Bolognaise – Mesclun de salade verte                                                                            9,00€
 - 1 -Filet de porc « Orloff », crème de champignons – Pommes rissolées - Flan aux girolles.                  9,50€ 
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Pâtes fraîches – Brocolis Mornay                            10,00€
 - 3 - Assiette Pâté en croûte Maison – Trio de crudités de saison assortis.                                                   9,00€                                                                                 

 - 1 - Poulet à la Basquaise – Riz villageois – Piperade Niçoise                                                                        9,50€
 - 2 - Jambon en croûte du Patron – Salade de pommes de terre – Crudités variés                                   10,00€
 - 3 - Galettes de pommes de terre Maison – Duo de jambons cuit maison – Salade de jeunes poussee      9,00€                                                                                

 - 1 - Fricassée de veau aux herbes des Garrigues – Pommes rösti – Millefeuille Provençales                    9,50€
 - 2 - Osso-buco de veau à la Napolitaine – Spaghettis au Parmesan – Légumes grillés                             10,00€
 - 3 - Hachis parmentier gratiné – Salade verte du maraicher                                                                     9,00€ 

-  1 - Sauté de canard au Pineau des Charentes – Pommes gaufrettes – Légumes romanesco                      9,50€
- 2 - Escalope de saumon à l’Oseille – Pommes Vapeur – Croustade aux crevettes                                     10,50€
- 3 - Ribs de porc « American Barbecue » - Pommes gaufrettes – Gratin d’aubergines                             9,00€
 - 1 - ½ Poulet Fermier Rôti à la broche – Pommes Sarladaises au thym et à l’ail – Salade verte           10,50€
 - 2 - Emincé d’Onglet de veau poêlée aux échalotes – Pommes Anna – Bouquetière de légumes                12,50€

 sur 
commande 24h à

l’avance 

- 1 - Véritable bœuf Bourguignon – Spätzle sautés – Gratin de choux de Bruxelles                                   9,50€ 
 - 2 - Navarin de veau à la Bourgeoise – Pâtes penne - Petits légumes de Printemps                                    10,00€
 - 3 - ½ melon Charentais au Porto – Assortiment de jambons fumés, séchés et jambon à l'os                 9,00€                                                                                 

 - 1 - Palette de porc à la Provençale – Pommes rissolées – Fondue de poireaux                                          9,50€
 - 2 -Paupiettes de bœuf à l'ancienne – Spätzle sautés – Confit de chou-rouge aux pommes                      10,00€
 - 3 - Fleischnacka au bouillon de légumes – Salade frisée fine aux lardons                                               9,00€                                                                                  

 - 1 - Langue de bœuf sauce Madère – Coquillettes – Carottes Vichy                                                               9,50€
 - 2 - Choucroute au Crémant d’Alsace garnie du chef                                                                                      10,00€
 - 3 - La Salade César : Mesclun de salade, lamelles de poulet rôti, tranchettes de lard grillés, tomates,
œuf dur, câpres, croûtons, lamelles de Parmesan, vinaigrette tradition                                                     9,00€ 

-  1 - Aiguillettes de poulet marinés olives et citron – Pommes épicés – Tajine de légumes au miel             9,50€
- 2 - Blanquette de Cabillaud et St-Jacques au Champagne - Tagliatelles fraîches – Fleuron feuilletés    10,50€
- 3 - Véritable Moussaka au bœuf et agneau nappé et gratiné de Fêta                                                            9,00€
 - 1 - Grande Paella Espagnole au Safran                                                                                                            10,50€
 - 2 - Rosbif de cheval à l'Alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre.                       12,50€

jeudi 19

vendredi 20

samedi 21

mercredi 25

jeudi 26

vendredi 27

samedi 28
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- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 

PROMOTIONS
du 23 au 28 juin

Pour l’achat de :
 3 Escalopes de dinde > 

la 4eme OFFERTE

 3 paires de Merguez 1er choix
Maison >

 la 4eme paire OFFERTE

 3 Cervelas Maison > 
le 4eme OFFERT

le colis barbecue
Disponible tous le mois

4 Brochettes de volailles Thym et Citron

 4 Steacks de poulet 

« Milanaise »

 4 Echines de porc marinées 

« Tzigane »

 4 Merguez Maison 

4 Saucisses à griller Maison 

Prix du Colis 32,00 € 

le colis barbecue “éva”
Disponible tous le mois

2 Steacks Entrecôte

2 Cordons bleu de dinde

1 Filet mignon de porc

4 Tranches de jambon blanc Maison

4 Paires de knacks Maison

1 salade Italienne maison 300 grs.

Prix du Colis 45,50 € 

le colis 
“OPTION SALADE”

DISPONIBLE TOUS LE MOIS

250 grs Taboulé aux raisins

250 grs Salade Piémontaise

250 Grs Salade de Carottes au citron

250 Grs Salade de concombre 

Prix du Colis 13,80 € 

lundi 23

mardi 24

LES COLIS DU MOIS 

mardi 17

mercredi 18

lundi 30
 - 1 - Emincé de volailles Printanier – Pommes pin – Tomates Provençale                                                     9,50€
 - 2 -Tomates d’Alsace farcis à l'Ancienne – Riz campagnard                                                                         10,00€
 - 3 - Tête de veau et langue au bouillon - Sauce ravigote – Pommes persillé                                               9,00€

PROMOTIONS
du 16 au 21 juin

Pour l’achat de :
 3 Cuisses de poulet > 

la 4eme OFFERTE

 3 Brochettes de poulet Thym et
citron > 

la 4eme OFFERTE

 3 Tranches de pâté en croûte
Maison > 

la 4eme OFFERTE


