
AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
ade de petits légume 10 00€

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

 - 1 - Cuisse de Poulet sauté Chasseur – Spätzle sautés – Gratin de chou-fleur                                                    9,50€ 
 - 2 - Rognons de veau à la moutarde - Purée de pommes de terre - Carottes et brocolis à l’ail                        10,00€
 - 3 - Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Mesclun de salade verte                               9,00€
 - 1 - Fricadelles de bœuf, compotée tomates-oignons – Pommes pin – Poêlée aux tomates cerises                      9,50€ 
 - 2 - Osso-buco de veau à la Toscane – Spaghettis – Légumes à l'Italienne                                                          10,00€
 - 3 - La Salade Vosgienne : Mesclun de salade verte, dés de jambon maison, lardon grillés, croûtons,
dés d’emmental, tomates cerises, vinaigrette maison « french dressing »                                                        9,00€                                                                              
 
 - 1 - Cordons bleu de dinde sauce crème – Pommes Rösti – Petits pois à l'étuvée                                                  9,50€
 - 2 - Palets de bœuf hachés – Pommes parisiennes – Légumes fondants de saison                                              10,00€
 - 3 - Lasagne végétarienne aux légumes et au pesto gratiné – Mesclun de salade Romaine                              9,00€                                                                             

 - 1 - Rôti de porc laqué au miel – Pommes boulangères – Gratin de légumes racines                                         9,50€
 - 2 - Estouffade de bœuf « Stroganoff » - Pommes noisette – Poêlée Hongroise                                               10,00€
 - 3 - Galettes de pommes de terre Maison – Duo de jambons cuit – Salade frisée aux lardons                        9,00€ 

-  1 - Cuisses de lapin aux pruneaux – Pâtes fraîches – Bouchée de haricots vert paysanne                             9,50€
- 2 - Filet de sole à l’américaine – Pommes à la ciboulette – Croustade aux crevettes                                      10,50€
- 3 - Tarte à l’oignons – Salade frisée aux lardons                                                                                                 9,00€
 - 1 - Navets salés Garnis « Façon Choucroute »                                                                                                    10,50€
 - 2 - Civet de Biche à la Rabelaisienne – Knepfle aux croûtons – Poire pochée au vin de Chinon                    12,50€

!!! Commander directement via notre site internet !!!
Livraison à Reichstett, Souffelweyersheim, Hoenheim, Ecoparc Rhénan, Z.I. Reichstett,

Parc du Ried Z.I. Hoerdt, dès 11H30.

mercredi 1 PROMOTIONS
 du 29 septembre au

04 octobre
jeudi 2

vendredi 3

mardi 7

mercredi 8

jeudi 9

vendredi 10

samedi 11

Pour l’achat de :
3 Boudins Noir Maison

(nature, pommes ou
châtaignes)

 > le 4ème OFFERT
***

3 Steaks hachés pur
boeuf

 > le 4ème OFFERT
***

3 Cordons bleu de dinde
> le 4ème OFFERT

PROMOTIONS
du 06 au 11 octobre

Pour l’achat de :
3 Paupiettes de bœuf 

> la 4ème OFFERTE
***

 2 Salades Italiennes
 > la 3ème OFFERTE

***
3 Feuilletés aux 4

fromages
 > le 4ème OFFERT

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR MAECHLING

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 

 - 1 - Fricassée de poulet « Buissonière » – Schupfnudeln – Soufflé aux Girolles                                            9,50€ 
 - 2 - Navarin de veau à la bourgeoise – Pâtes farfalle – Petites fleurettes aux fines herbes                        10,00€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautées – Lardons grillés – Salade frisée                   9,00€
 - 1 - Palette à la diable – Pommes boulangères – Carottes au Boursin                                                                9,50€ 
 - 2 - Paupiettes de veau à l’ancienne – Pâtes Farfalle – Chou rouge confit                                                      10,00€
 - 3 - Spaghettis au saumon à la Carbonara – Salade verte                                                                                   9,00€                                                                              

 - 1 - Fricassée de pintade et pain d'épices – Pommes pin – Ratatouille d’automne aux pleurotes                     9,50€
 - 2 - Dos de cabillaud, St-Jacques et lard, sauce Dieppoise – Tagliatelles – Fondue de poireaux                    10,50€
 - 3 - Véritable tourte au Riesling – Pommes sautées aux oignons rouge – Salade d’endives                           9,00€                                                                              
       
 - 1 - Filet mignon de porc aux Girolles fraîches - Gratin Dauphinois – Pressé de légumes                                 10,50€
 - 2 - Wellington de Saumon d’Ecosse aux épinards - Gratin aux Morilles - Bouquet de légumes                      12,50€ samedi 4

lundi 6

lundi 13
 - 1 - Escalope de porc milanaise – Pommes rissolées – Poêlée provençale aux tomates cerises                              9,50€ 
 - 2 - Steak de veau sauce poivre – Pommes boulangères – Légumes tonique                                                           10,00€
 - 3 - Potée du Haut-Doubs aux saucisses de Morteau, petits salés et légumes primeur                                             9,00€
 - 1 - Suprême de poulet tomate et Mozzarella – Pommes gaufrettes –Tomate Provençale                                     9,50€ 
 - 2 - Estouffade de boeuf au Chinon – Galettes de pommes de terre – Beignets de brocolis                                   10,00€
 - 3 -Tartiflette Savoyarde au reblochon – Salade frisée aux lardons                                                                    9,00€                                                                             

mardi 14

SPéCIAL JOHRMARIK 2025
A récupérer Chaud à partir de 11h30 au magasin de Reichstett

OU En livraison dans les communes habituelles
pensez à reserver

Rosbif de cheval à l'Alsacienne
Spätzle aux lardons et croûtons

Salade de pommes de terres
12,50€

Bouchés à la Reine
Vol au vent

Riz pilaf 
10,50€

½ Poulet Rôti à la broche
Pommes grenailles cuites au jus et

poêlés au Thym
Mesclun de salade verte

 10,50€

Dimanche 12

mercredi 15
 - 1 - Boudins noir aux pommes fruits caramélisées – Pommes au lard – Carottes Vichy                                    9,50€
 - 2 - Bavette de bœuf farcie, sauce forestière – Spätzle sautés – Trio de légumes d'Automne                          10,00€
 - 3 - Lasagne pur bœuf à la Bolognaise – Salade verte à l'Italienne                                                                    9,00€



 - 1 - Gratin d’endives au jambon, sauce Mornay – Pommes rissolées                                                                    9,50€ 
 -2 -Pain de bœuf à la Bourgeoise – Pommes Darphin – Julienne de légumes                                                      10,00€          
- 3 - Assiette Alsacienne : Cervelas Maison, emmental, salade de tomates, oeuf dur, vinaigrette                      9,00€
 - 1 - Cordons bleu de porc, bacon et Comté - Purée Crécy – Flan de petits pois                                                     9,50€
 - 2 - Rôti de bœuf chasseur – Pâtes fusilli – Légumes au chou romanesco                                                          10,00€
 - 3 - Nuggets de Poulet Maison sauce country – Pommes pont-neuf – Beignets d'oignons                                9,00€                                                                               

 - 1 - Colombo de poulet et rougail à l’antillaise – Riz créole – Légumes au lait de coco                                   9,50€
 - 2 - Baeckeoffe Alsacien aux 3 viandes - Salade verte du Maraîcher                                                                  10,00€
 - 3 - Fleischnaka du Sundgau au bouillon de légumes – Salade de jeunes pousses et raifort                          9,00€                                                                                

 - 1 - Fricassée de pintade au pain d'épices – Pommes pin – Ratatouille d’automne aux pleurotes                   9,50€
 - 2 - Sauté de veau aux champignons des bois - Knepfle sautés – Bâtonnière de carottes                               10,00€
 - 3 - Côtes cuites au bouillon – Pommes Marcaire – Salade de petits légumes vinaigre                                    9,00€ 
   
-  1 - Véritable Coq au vin - Buewespätzle - Haricots beurre à l’ail                                                                       9,50€
- 2 - Dos de Cabillaud au sabayon d’Anis – Pommes safrannées – Poêlée au fenouil                                        10,50€
- 3 - Bouchés aux fruits de mer – Risotto à la crème – Vol au vent                                                                    9,00€
   
 - 1 - Grande Paella Espagnole aux fruits de mer, poulet, chorizo, crevettes, langoustines,
moules, artichauts et légumes frits                                                                                                                          10,50€
 - 2 - Pot au feu garni: Consommé aux quenelles - Paleron braisé – Pommes sautées au lard – Salade
de petits légumes de cuisson                                                                                                                                       12,50€

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 
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vendredi 17

samedi 18

PROMOTIONS
du 13 au 18 octobre

Pour l’achat de :
 3 Escalopes de dinde 

> la 4ème OFFERTE
***

3 Portions de saucisse à
frire paysanne 

> la 4ème OFFERTE
***

3 Tranches de pâté en
croûte

 > la 4ème OFFERTE

jeudi 16

mardi 21

mercredi 22

jeudi 23

vendredi 24

samedi 25

lundi 20

mardi 28

lundi 27

                                                                                                       

 - 1 - Tête de veau, sauce Ravigote – Pommes à la ciboulette                                                                                   9,50€
 - 2 - Jambon en croûte - Gratin Dauphinois - Duo de crudités de saison                                                              10,00€
 - 3 - Salade César : mesclun de salade verte, lamelles de poulet rôti, tranchettes de lard grillé, tomates,
œuf dur, câpres, croûtons, lamelles de Parmesan, vinaigrette tradition                                                          9,00€ 

-  1 - Rôti de poulet fermier farci aux marrons – Gratin Dauphinois - Flan de champignons                           9,50€
- 2 - Paupiette de saumon aux petits légumes, sauce oseille – Tagliatelles – Fleuron                                      10,50€
- 3 - Quiche au poireaux et jambon – Salade frisée aux lardons                                                                         9,00€
 - 1 - Choucroute Garnie « Royale » (avec quenelles de foie et boudin noir)                                                   10,50€
 - 2 - Couscous royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulette d'agneau à la menthe, semoule et
légumes au ras el hanout                                                                                                                                          12,50€

PROMOTIONS
du 20 au 25 octobre

Pour l’achat de :
3 Steacks Faux Filet 

> le 4ème OFFERT
***

3 paires de Knacks Maison
< la 4ème paire OFFERTE

***
3 Filets de harengs

marinés 
> le 4ème OFFERT

mercredi 29

jeudi 30

vendredi 31

 - 1 - Véritable cassoulet toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                           9,50€ 
 -2 - Sauté de veau au primeur – Gnocchis poêlés – Bouquetière de légumes                                                     10,00€         
- 3 - Petits farcis Provençaux (tomate, poivrons, courgette) – Pommes rissolées                                              9,00€
 - 1 - Joues de porc braisées à la bière – Écrasé aux Châtaignes – Navets glacés au beurre                            9,50€ 
 - 2 - Bœuf Bourguignon – Tagliatelles fraîches – Fagots de haricots                                                               10,00€
 - 3 - Gratin de Crozets aux saucisses fumées et au Beaufort – Salade verte                                                     9,00€                                                                                

 - 1 - Poussins du Kockersberg rôtis – Pommes rustiques – Petits pois et carottes                                              9,50€
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Pâtes fraîches – Gratin de chou-fleur                           10,00€
 - 3 - Filet de harengs « Matjes » marinés à l’Alsacienne – Pommes en robe des champs                               9,00€                                                                                

 - 1 - Mijotée d’agneau aux dattes – Gratin Dauphinois – Flageolets à l’ail                                                      9,50€
 - 2 - Goulach de bœuf Hongrois – Pâtes Fettuccine – Poêlée rustique                                                                10,00€
 - 3 - L’Assiette « Pâté en croûte » - Salade de pommes de terre – Duo de crudités assortis                           9,00€ 
   
-  1 - Jambonneau rôti au Munster – Pommes Marcaire – Beignets de salsifis                                                    9,50€
- 2 - Choucroute au Saumon « Bartholdi » - Sauce beurre blanc – Pommes Vapeur                                     10,50€
- 3 - La Salade de chèvre chaud : Mesclun de salade verte, tranche de chèvre affiné, croutons de
pain, gros lardons fermier, œuf parfait, tagliatelles de carottes, tomates cerises, vinaigrette Maison        9,00€
 

PROMOTIONS
du 27 au 31 octobre

Pour l’achat de :
3 Cuisses de poulet

d'Alsace 
> la 4ème OFFERTE

*** 
3 Escalopes de porc 
> la 4ème OFFERTE

***
 3 Saucisses Lorraine

Maison 
> la 4ème OFFERTE

les boites fromagères
 Disponible tout le mois sur

commande

les boites fromagères
 Disponible tout le mois sur

commande

le plateau raclette  4 pers
400 grs de Raclette, 
200 grs de Morbier, 

4 Tranches de Jambon braisé, 
4 Tranches de Jambon Serrano, 

 8 tranches de Viande des Grisons, 
8 rondelles de Rosette, 

200 grs de Lardons, 
Oignons grelots et cornichons 

Présenté sur plat de service avec
cloche, prêt à servir sur table.

Prix du Colis 34,80 € 

la boite a fondue Savoyarde 4 pers
400 Grs de Tomme de Savoie rappé

400 grs de Beaufort rappé 
4 Tranches de Jambon de Savoie

4 Tranches de Jambon braisé
4 Tranches de Coppa

8 Rondelles de saucissons de Lyon
vin blanc et ail + pain  en cube

Prix de la Boîte  35,00 €

la boîte Mont d’or  4 pers
2 Mont d’or AOP de 430 grs pièce

dans leurs boîtes en bois
4 Tranches de Jambon braisé, 

4 Tranches de Jambon de Parme, 
 8 tranches de Coppa, 

8 rondelles de Rosette, 
400 grs de pommes de terres agata

cuites 
Présenté sur plat de service avec
cloche, prêt à servir sur table.

Prix du Colis 34,80 € 
direction_eva@yahoo.com

www.boucheriemaechling.fr
03 88 20 06 79


